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1. Contexte du projet

Les Saveurs de Camille est un projet de patisserie artisanale haut de gamme a Bordeaux, centre
sur les creations sur-mesure pour particuliers et evenements.

Le projet vise le quartier des Chartrons, zone dynamique et residentielle en plein essor.

2. Analyse du marché

Le marche de la  patisserie  artisanale  connait  un  regain  d  interet  porte  par  la  recherche d
authenticite et de produits locaux.

Les consommateurs privilegient de plus en plus la qualite artisanale aux produits industriels, avec
un panier moyen en hausse.

Taille estimée du marché : environ 85 M EUR par an en Gironde  ·  Croissance : +5 %/an

Segments de marché

Particuliers gourmands — 45%

Evenements et mariages — 25%

Entreprises (CE et seminaires) — 18%

Cafes et restaurants — 12%

Attractivité du marché : 72/100

3. Clientèle cible

Familles et jeunes actifs CSP+ du centre de Bordeaux, sensibles au fait-maison et aux ingredients
locaux.
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Second segment : les organisateurs d evenements (mariages, baptemes, entreprises) recherchant
des pieces montees sur-mesure.

4. Analyse de la concurrence

La concurrence directe est constituee des patisseries etablies du centre-ville, avec une notoriete
forte mais une offre parfois classique.

Les chaines et grandes surfaces couvrent l entree de gamme mais ne repondent pas a la demande
de sur-mesure.

Positionnement concurrentiel (force estimée)
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5. Concurrence et marché local — Bordeaux (33000)

Bordeaux compte environ 260 000 habitants avec une aire urbaine de plus d un million, en
croissance demographique constante portee par l attractivite de la metropole.

Le  quartier  des  Chartrons,  vise  pour  l  implantation,  combine  population  residentielle  aisee,  flux
touristique et vie de quartier animee. La densite de patisseries y est moderee compare au centre
historique, laissant une fenetre pour un positionnement haut de gamme.

La  Gironde  beneficie  d  un  tissu  evenementiel  riche  (chateaux  viticoles,  mariages,  seminaires  d
entreprise) qui constitue un relais de croissance naturel pour l activite sur-mesure.

Analyse  locale  établie  à  partir  des  connaissances  sectorielles  disponibles  ;  une  vérification  terrain  (annuaires,  CCI,
visites)  reste  recommandée  pour  valider  la  liste  exacte  des  acteurs  présents.
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6. Analyse SWOT

� Forces
• Savoir-faire artisanal differenciant
• Positionnement premium sur-mesure
• Quartier porteur en croissance

⚠️ Faiblesses
• Notoriete a construire
• Dependance au fondateur
• Charges fixes elevees en centre-ville

� Opportunités
• Tourisme gourmand en essor
• Evenementiel viticole
• Ateliers et cours de patisserie

�️ Menaces
• Loyers commerciaux eleves
• Saisonnalite evenementielle
• Concurrence etablie du centre-ville

7. Opportunités de marché

Le  developpement  du  tourisme  gourmand  a  Bordeaux  et  la  demande  croissante  d  ateliers
patisserie ouvrent des sources de revenus complementaires.

Les partenariats avec les chateaux viticoles pour les evenements representent un axe premium a
fort potentiel.

8. Menaces et risques

La pression immobiliere sur les loyers commerciaux bordelais peut peser sur la rentabilite.

La saisonnalite de l evenementiel impose une gestion fine de la tresorerie.

9. Positionnement recommandé

Se positionner comme la patisserie sur-mesure premium des Chartrons : creations personnalisees,
ingredients locaux traces, experience client soignee.

Eviter la confrontation frontale avec les patisseries classiques en misant sur l evenementiel et la
personnalisation.

10. Recommandations GEAR

Demarrer avec un laboratoire et la vente evenementielle avant d ouvrir une boutique, pour valider
la demande en limitant les charges fixes.

Construire la notoriete via Instagram et les partenariats wedding planners de la region.
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11. Conclusion

Le marche bordelais offre une reelle opportunite pour une patisserie artisanale premium orientee
sur-mesure, a condition de maitriser les charges fixes au demarrage et de s appuyer sur le tissu
evenementiel girondin.

Étude réalisée par GEAR Consulting à partir  des informations déclarées et d'estimations sectorielles.  Les données
chiffrées sont des ordres de grandeur destinés à éclairer la décision, non des mesures exactes.


